
THREE-COURSE 
PRIX FIXE MENU  $65

SELECT:

one antipasti
one pasta, risotto, or secondi
one dolce

PE R LA TAVOLA 

HOUSE MADE 
FOCCACIA
marinated olives  8 

MORTADELLA & 
STRACCIATELLA
sicilian pistachio pesto  23 

PROSCIUTTO & PARMIGIANO
24-month prosciutto di parma, “white gold” 
parmigiano  27

ANTIPASTO MISTO
cured italian meats & cheeses, taralli, 
preserved fruit & vegetables  35

PASTA & R I SOTTO

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI
porcini ragù, truffle butter, arugula 
parmigiano  32

RICOTTA CAVATELLI - BIANCO E NERO 
crab, garlic, chilies, cherry tomatoes 
pangrattato  42

 
MEZZI RIGATONI
fennel sausage, pistachio pesto, 
stracciatella  31

CASARECCE WITH PISTACHIO PESTO 
(UPDATE)
sausage, stracciatella

LASAGNE AL FORNO
ragù bolognese, wild mushrooms 
béchamel, mozzarella  38

($7 S U P P L E M E N T )

ANTI PASTI

BEET CARPACCIO
stracciatella, black garlic, pine nuts  21

YELLOWTAIL CRUDO 
ginger–citrus emulsion, pickled chilis 
grapes  28

($7 S U P P L E M E N T )

BEEF TARTARE
pickled shimeji, crispy parmigiano, 
truffle aioli  26

POLPETTE DELLA NONNA
tomato braised beef & veal meatballs  25

LITTLE GEM CAESAR
olive oil croutons, aged parmigiano  23

S ECON DI

BRANZINO
roasted red peppers, castelvatrano olives, 
tomato vinaigrette 48  
($ 15 S U P P L E M E N T )

TAGLIATA DI MANZO  
16 oz bone-in NY strip, arugula parmigiano, 
aceto balsamico  72

($ 35 S U P P L E M E N T )




